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ARBEITEN IN DER LEBENSMITTELPRODUKTION & VERTEILUNG
ESF1_a1_0098

Themenbereich
Kochen, Essen, Trinken

Kursbeschreibung
PROJEKT FINANZIERT DURCH DIE EUROPAISCHE UNION UND DAS ESF+ PROGRAMM 2021-2027 DER AUTONOMEN PROVINZ
BOZEN.

Projekt genehmigt, in Erwartung der Férdervereinbarung.

Kurssprache

Italienisch

Beginn Ende Kurstage
15.04.2024 31.07.2024 108
Beginnzeit Endzeit Dauer

08:30 Uhr 17:00 Uhr 31920 Minuten

Beschreibung Zeit

Ein Kurs fir zwolf ausgewahlte arbeitslose Teilnehmer nach der Anmeldung.

Ort

Bozen
Bruno Buozzi 6

Zielgruppe

Menschen ohne Arbeit, arbeitslos oder inaktiv, die in der Provinz Bozen wohnhaft oder ansassig sind."

Referent/in
Massimo Cattaruzza Dorigo

GebUhr

Anmeldeschluss
22.03.2024

Kursanbieter Detailseite zum Kurs
CHANGE SOCIETA' COOPERATIVA https://www.changecoop.it/corsi-fse-2/

Ansprechperson

Tel.
Email
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Krauter-Workshop
Herstellung von Krduter-Balsam, -Salben, -Likér und -Salz

Themenbereich
Garten, Krauter, Blumen

Kursbeschreibung
Wirkungsvolle Wild- und Heilkrdauter in Kombination mit gesundem Genuss: Wissensvermittlung, Herstellung von
Krauterprodukten und anschlieBendem Geschmacks-Erlebnis.

Krauterpadagogin Anita Waldner vermittelt Nitzliches wie Kurioses rund um die Anwendung und Nutzung der verschiedenen
Wildkrauter. Das Wissen um die Heilkraft der Pflanzen wurde bereits von unseren Vorfahren zum Zwecke der Vorbeugung und
Genesung angewandt. Hier dirfen wir nun selbst Hand anlegen und aus Pflanzen, Bliiten oder Wurzeln einen wohltuenden
Balsam herstellen, feines Krauter- oder Blitensalz mischen und nach eigenen Vorlieben einen geistreichen Krauterlikor oder
einen Magenbitter ansetzen. Den genussvollen Abschluss bildet ein schmackhaftes Krdutergericht, das nach den lehrreichen
Stunden serviert wird. Die perfekte Balance von Wissen und Genuss!

Kurssprache
Italienisch, Deutsch

Beginn Ende Kurstage
16.04.2024 29.10.2024 29
Beginnzeit Endzeit Dauer
10:00 Uhr 12:30 Uhr 150 Minuten

Beschreibung Zeit

Wadchentliche Veranstaltung, jeden Dienstag

Ort

Imkerstand Rabland
Imkerstand Rabland Geroldstral3e

Zielgruppe

Menschen, die sich fur Krauter und Kulinarik interessieren

Referent/in
Krauterpadagogin Krduterpadagogin

GebUhr
30 € findet wochentlich statt, Preis fir 1 Teilnahme

Anmeldeschluss
29.10.2024
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Kursanbieter Detailseite zum Kurs

Tourismusverein Partschins mit Rabland https://www.merano-suedtirol.it/de/partschins-rabland-und-toell/info-

und Toll service/veranstaltungen/veranstaltungen-events-in-

partschins.html?eventid=D9C3EA2B71E44A809E5F72BCD9AEC582

Ansprechperson
Tourismusverein Partschins
Tel. 0473 967157

Email info@partschins.com

L'arte della cucina vegana

Themenbereich
Kochen, Essen, Trinken

Kursbeschreibung

L’obiettivo del corso € quello di fornire una panoramica di quello che puo essere un approccio creativo e moderno alla cucina
100% vegetale. Dopo una breve parte introduttiva e teorica, verranno fornite diverse ricette di base, riadattabili in diversi
contesti e con altri ingredienti, in modo da coprire un vasto range di possibili alternative. Questo con lo scopo di fornire non solo
nuove skills, ma anche di stimolare e ispirare gli chef nella creazione dei loro piatti con nuovi spunti e idee. Particolare
attenzione verra posta nel risolvere problematiche tecniche legate alla mancanza di alcuni ingredienti largamente usati in un
tipo di cucina onnivoro.

Con queste ricette, con il coinvolgimento diretto e pratico dei corsisti, verra creato un menu completo 100% vegetale
dall'antipasto al dolce che verra assaggiato alla fine della giornata.

Si parlera di salse, creme, maionesi, gelificanti, gusto umami, proteine e formaggi vegetali, pasta fresca senza uova, risotti e
mantecature, basi di pasticceria e altro ancora.

Kurssprache

Italienisch

Beginn Ende Kurstage
16.05.2024 16.05.2024 1
Beginnzeit Endzeit Dauer
09:00 Uhr 17:00 Uhr 480 Minuten

Beschreibung Zeit
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Ort

Via Macello 59 59a

Zielgruppe
Esperti di gusto

Referent/in
Luca Sordi

GebUhr
283 € Quota di partecipazione

Anmeldeschluss

Kursanbieter Detailseite zum Kurs
HGV - Service Genossenschaft https://www.gustelier.it/de/events-und-workshops/larte-della-cucina-vegana-405

Ansprechperson
Gustelier atelier del gusto
Tel. +390471317777
Email info@gustelier.it

Espresso, Cappuccino e Latte Art

Themenbereich
Kochen, Essen, Trinken

Kursbeschreibung
In questo workshop imparerete tutto quello che si deve sapere sul caffe! Inoltre il pomeriggio vedrete come si fa il cappuccino
perfetto e imparerete come decorarlo con la tecnica “latte art”!

Kurssprache
Englisch, Italienisch, Deutsch

Beginn Ende Kurstage
12.06.2024 12.06.2024 1
Beginnzeit Endzeit Dauer
09:00 Uhr 14:00 Uhr 300 Minuten

Beschreibung Zeit
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Ort
Via Macello 59 59a

Zielgruppe
Esperti di gusto

Referent/in
Stefano Urru

GebUhr

315 € Quota di partecipazione

Anmeldeschluss

Kursanbieter
HGV - Service Genossenschaft

Ansprechperson
Gustelier atelier del gusto
Tel. +390471317777
Email info@gustelier.it
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